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D R I N K S   & 
T A B A K 

 
 

„So geht es mit Tabak und Rum: erst bist du froh, dann fällst du um.“ 
(Wilhelm Busch, „Die Haarbeutel“) 
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e B A T T L E    C R Y f 

4 cl Taki Taki 

 

Taki Taki (würziges mexikanisches Getränk) in ein Schnapsglas geben und servieren. Battle Cry 
wird nicht nach einem Trinkspruch sondern nach dem dreifachen Schlachtruf der Marine 
(„Stöpsel - zieh!“) getrunken. 

 

Trinkmusik*: „We Are the Champions“ 
 

 

e B R A N D Y f 

4 cl Brandy 

 

Brandy in einen Cognac-Schwenker geben und servieren. 

 

Trinkmusik*: „Der Mann mit dem goldenen Arm“ 
 

 

e B L U E   L A G O O N f 

4 Eiswürfel, 4 cl Wodka, 3 cl Blue Curacao, 1 cl Zitronensaft, 13 cl Zitronenlimonade 

 

Das Eis in ein Longdrinkglas geben. Darauf den Wodka, den Blue Curacao und den Zitronen-
saft dazugeben und umrühren. Schließlich das Glas mit Zitronenlimonade auffüllen und mit 
einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Die Sommerinsel“ 
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e C A M P A R I   O R A N G E f 

2 Eiswürfel, 5 cl Campari, Orangensaft, 1 Orangenscheibe 

 

Das Eis und den Campari in ein Longdrinkglas geben, mit Orangensaft auffüllen und mit einer 
Orangenscheibe und einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „James Bond 007— Casino Royale“ 
 

 

e C A R I B B E A N   C R U I S E f 

3 Eiswürfel, 2 cl Wodka, 2 cl weißer Rum, 4 cl Ananassaft,                                                     
1 cl Grenadinesirup, 2 cl Cream of Coconut 

 

Alle Zutaten in einem Shaker gut durchschütteln, in eine Cocktailschale geben und servieren. 

 

Trinkmusik*: „1492 — Die Eroberung des Paradieses“ 
 

 

e C O G N A C f 

4 cl Cognac 

 

Cognac in einen Cognac-Schwenker geben und servieren. 

 

Trinkmusik*: „Casablanca“ 
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e C U B A   L I B R E f 

2 Eiswürfel, 5 cl weißer Rum, 1 Spritzer Zitronensaft, Cola, 1 Zitronenscheibe 

 

Das Eis, den weißen Rum und den Zitronensaft in ein Longdrinkglas geben, mit Cola auffüllen 
und mit einer Zitronenscheibe und einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Gesprengte Ketten“ 
 

 

e D E S E R T   I S L A N D f 

Wasser, 1 Spritzer Zitronensaft, 1 Zitronenscheibe 

 

Das Wasser und den Zitronensaft in ein Longdrinkglas geben. Die Zitronenscheibe mit einem 
Schirmchen aufspießen, auf das Wasser legen und mit einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Die durch die Hölle gehen“ 
 

 

e E X X O N   V A L D E Z f 

Gestoßenes Eis, 4 cl Sherry, 1 cl Rum, 0,5 cl Blue Curacao, 0,5 cl Grenadine, Speiseöl 

 

Sherry, Rum, Blue Curacao, Grenadine im Shaker mit gestoßenem Eis mixen, in einen Tumbler 
abseihen, einen Tropfen Speiseöl darauf geben und servieren. 

 

Trinkmusik*: „Taxi Driver“ 
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e F L E E T   T A X f 

10 cl Sekt 

 

Sekt in eine Champagner-Flöte geben und servieren. Da mit der Schaumweinsteuer die Flotte 
finanziert wird, trinkt man Fleet Tax stets mit dem besonderen Trinkspruch „für die Flotte!“. 

 

Trinkmusik*: „Star Trek: Der Film“ 
 

 

e G I N   T O N I C f 

4 Eiswürfel, 5 cl Gin, Tonic Water, 1 Limettenscheibe 

 

Eiswürfel und Gin in ein Longdrinkglas geben und mehrfach schwenken. Danach mit Tonic 
Water auffüllen und mit einer Limettenscheibe und einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Ghost — Nachricht von Sam“ 
 

 

e G R O G f 

Rum, Wasser, 3 TL brauner Zucker 

 

Zucker in ein hitzebeständiges Trinkgefäß geben und mit kochendem Wasser aufgießen. Zum 
Schluss Rum (Verhältnis Rum zu Wasser 1/4) zugeben und servieren. Der Legende nach woll-
te der englische Vize-Admiral Edward Vernon („Old Grog“) durch das Verdünnen von Rum 
mit Wasser Disziplinlosigkeiten an Bord beenden und Wasser genießbar halten. 

 

Trinkmusik*: „Fluch der Karibik“ 
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e H A I F I S C H Z A H N f 

4 Eiswürfel, 6 cl brauner Rum, 1 cl Limettensaft, 1 cl Zitronensaft, 1 cl Grenadinesirup, Soda 

 

Die Eiswürfel in ein Cocktailglas geben. Danach den Rum und die Säfte im Shaker durchschüt-
teln und dann in das Glas füllen. Den Rest mit Sodawasser auffüllen, den Grenadinesirup dazu-
geben und mit einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Der weiße Hai“ 
 

 

e H A L E A K A L A f 

4 cl Malibu-Rum, 6 cl Grapefruitsaft, 6 cl Ananassaft, 1 geh. EL Vanilleeis 

 

//Den Rum und die Säfte im Shaker durchschütteln und dann in ein Longdrinkglas füllen. Das 
Vanilleeis dazugeben und mit einem Löffel vermischen. Anschließend den Drink mit einem 
Strohhalm servieren. Der hawaiische Vulkan Haleakala ist der Sage nach das „Haus der Sonne“. 
Hawaii gilt aufgrund seines paradiesischen Klimas und der gastfreundlichen Kultur als ein Sehn-
suchtsort der Seeleute. Der Drink wird häufig als alternativer „Sundowner“ getrunken./NS/ 

 

Trinkmusik*: „Over the rainbow“ 
 

 

e I C E B R E A K E R f 

1 Eiswürfel, 4 cl Wodka, Kaffeebohne 

 

Wodka, Eis und Kaffeebohne in einen Tumbler geben und servieren. Der Icebreaker dient dazu, 
„das Eis zwischen Menschen zu brechen“. 

 

Trinkmusik*: „Der Pate“ 
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e K A M I K A Z E f 

2 Eiswürfel, je 3 cl Curacao Triple Sec, Wodka und Limettensaft, 1 Limettenstück 

 

Alle Zutaten kurz im Shaker durchschütteln, in eine Cocktailschale geben und servieren. 

 

Trinkmusik*: „Kampfgeschwader 633“ 
 

 

e K I R C H E N C O C K T A I L f 

2 cl Portwein, 6 cl Sekt 

 

Portwein in eine Champagnerflöte geben, mit Sekt auffüllen und servieren. Dieses Getränk geht 
auf den Brauch zurück, dass ein Gottesdienst an Bord stets mit einem kleinen Umtrunk abge-
schlossen wird. 

 

Trinkmusik*: „Eternal Father, Strong to Save“ 
 

 

e K U J A M B E L f 

Ahoj-Brause, Wasser 

 

Ahoj-Brause in ein Longdrinkglas geben, mit Wasser auffüllen, umrühren und mit einem Stroh-
halm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Jäger des verlorenen Schatzes“ 
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e L U C K Y   P U N C H f 

4 Eiswürfel, je 3 cl weißer und brauner Rum sowie Zitronen-                                                         
und Orangensaft, je 1 cl Grenadine- und Rohrzuckersirup  

 

Alle Zutaten in einem Shaker gut durchschütteln, in ein Cocktailglas geben, mit einem Schirm-
chen garnieren und mit einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Die glorreichen Sieben“ 
 

 

e M A R T I N I   D R Y f 

5 Eiswürfel, 5 cl Gin, 1 cl Vermouth, 1 grüne Olive 

 

Eiswürfel, Gin und Vermouth in ein Rührglas geben, ca. 30 Sekunden lang verrühren und in 
eine gekühlte Cocktail-Schale abseihen. Mit einer aufgespießten Olive servieren. 

 

Trinkmusik*: „James Bond 007 jagt Dr. No“ 
 

 

e M O D E  R N   N A V Y   G R O G f 

Gestoßenes Eis, 6 cl Rum, 2 cl Limettensaft, je 3 cl Orangen-,                                             
Ananassaft und Guavennektar, 3 Barlöffel Falernum 

 

Alle Zutaten 15 Sekunden lang auf dem gestoßenen Eis rühren, in ein Longdrinkglas abseihen 
und mit einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik: „Rocky“ 
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e M O S C O W   M U L E f 

Gestoßenes Eis, 4 cl Wodka, 2 cl Limettensaft, Ginger Beer, 1 Limettenscheibe 

 

Wenig Eis, den Wodka und den Limettensaft in einem Shaker gut durchschütteln. Danach in 
ein Longdrinkglas mit viel Eis abseihen und mit einer Limettenscheibe und einem Strohhalm 
servieren. 

 

Trinkmusik*: „Doktor Schiwago“ 
 

 

e N E L S O N ‘ S   B L O O D f 

2 Eiswürfel, 6 cl Rum, 1,5 cl Limonensaft, 6 cl Ingwerbier 

 

Rum, Limonensaft, Bier und Eiswürfel in einen Tumbler geben und servieren. Der Legende 
nach soll Admiral Nelsons Leiche zur Konservierung in einem Fass Rum eingelegt worden sein. 
Der dabei durch sein Blut getränkte Alkohol soll durch seine Seeleute getrunken worden sein. 

 

Trinkmusik*: „Jean Florette“ 
 

 

e O P O R T O f 

9 cl Schlehensaft, 6 cl Apfelsaft, 3 cl Branntwein, Zimt 

 

Flüssigkeiten erhitzen und in eine Tasse geben. Dazu eine Prise Zimt geben und servieren. Die-
ses Getränk erfreut sich insbesondere unter Hamburger Seeleuten großer Beliebtheit und wird 
gerne zur Einstimmung auf den Landgang getrunken. 

 

Trinkmusik*: „Auf der Reeperbahn“ 
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e P I S C O   S O U R f 

1 Ei(weiß), Limetten, 3 cl Zuckersirup, 4 cl Pisco, Eiswürfel, Zimt 

 

//Das Eiweiß von einem Ei im Shaker 10 Sekunden lang durch Schütteln aufschäumen. Da-
nach 3 cl frisch ausgepressten Limettensaft, 3 cl Zuckersirup und 4 cl kalten Pisco hinzufügen. 
Anschließend alles wieder für 10 bis 20 Sekunden durchschütteln. Dann 4 Eiswürfel dazugeben 
und erneut einige Sekunden schütteln und alles daraufhin ohne Eiswürfel in ein gekühltes Cock-
tailglas geben. Schließlich mit einer Limettenscheibe und Zimt garnieren und servieren. Es han-
delt sich hierbei um den offiziellen Drink des internationalen Kommandantenlehrgangs SMCC 
2016./DK/ 

 

Trinkmusik*: „El Cóndor Pasa“ 
 

 

e P O P E Y E f 

100 Gr. tiefgefrorener Blattspinat, 0,5 Bund Petersilie, 250 ml Kefir,  

1 Prise Salz, 1 Prise Pfeffer, 1 TL Zitronensaft, 1 TL Erdnüsse 

 

Aufgetauten Spinat zusammen mit gehackter Petersilie in den Mixer geben und pürieren. Da-
nach Kefir und Zitronensaft dazugeben und mixen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken und in 
ein Glas geben. Schließlich mit grob gehackten Erdnüssen garnieren und servieren. 

 

Trinkmusik*: „Hoppla, jetzt komm‘ ich“ 
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e P O R T O N I C f 

4 Eiswürfel, 3 cl Dry White Port, 9 cl Tonic Water, Limette 

 

Limettenhälfte würfeln und mit Eiswürfeln und Port in Tumbler geben. Mit Tonic Water auf-
füllen und servieren. 

 

Trinkmusik*: „Airforce One“ 

 

 

e R O Y A L   B E R M U D A   Y A C H T   C L U B f 

2 Eiswürfel, 1 cl Rohrzuckersirup, 0,5 cl Cointreau, 6 cl Rum, 1 cl Falernum, 2 cl Limettensaft 

 

Alle Zutaten im Shaker gut durchschütteln, in eine Cocktailschale geben und servieren. 

 

Trinkmusik*: „In 80 Tagen um die Welt“ 
 

 

e S E A   B A T T L E f 

4 cl Rum, Tomatensaft, Pfeffer, 2 Kaffeebohnen 

 

Rum in einen Tumbler geben, mit Tomatensaft auffüllen, Pfeffer und Kaffeebohnen dazugeben 
und servieren. 

 

Trinkmusik*: „Krieg der Sterne — Episode IV: Eine neue Hoffnung“ 
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e S E X   O N   T H E   B E A C H f 

4 Eiswürfel, 4 cl Wodka, je 4 cl Orangen-, Granberrysaft, 2 cl Pfirsichlikör, 1 Orangenscheibe 

 

3 Eiswürfel in ein Cocktailglas geben und dieses mit der Orangenscheibe garnieren. Die übrigen 
Zutaten in einem Shaker durchschütteln, in das Glas füllen und mit einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Frei geboren — Königin der Wildnis“ 
 

 

e S O N N E N T R U N K f 

Milch von der Kokosnuss 

 

Milch von der Kokosnuss in einen Becher geben und servieren. Das Getränk geht auf den deut-
schen Südsee-Auswanderer und 1. Kokosapostel August Engelhardt zurück. 

 

Trinkmusik*: „Coconut Woman“ 
 

 

e S U N D O W N E R f 

5 l Vanille-Eiscreme, 1 Flasche Bacardi, 1 Flasche Baileys, 1/2 Flasche Tia Maria, Honig, 
Milch, Muskatnuss 

 

Die Vanille-Eiscreme in einen großen Topf geben und mit den gut gekühlten Alkoholika über-
gießen. Danach mit Honig und Muskatnuss abschmecken. Je nach Konsistenz mit Milch ver-
dünnen, mit dem Pürierstab gut umrühren und in großen Milchtassen servieren. Der Sundowner 
wird bei Abschieden und Feiern an Oberdeck/im Freien genossen.  

 

Trinkmusik*: „Hijo de la Luna“ 
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e T I T A N I C f 

Gestoßenes Eis, 1 cl Blue Curacao, 4 cl Wodka, 8 cl Ginger Ale, 1 Limette, Rohrzucker 

 

Die Limette in vier Teilen in einen Tumbler geben, mit einem Stößel auspressen und Rohrzuck-
er darüber geben. Danach das kleingestoßene Eis, den Blue Curacao und den Wodka dazugeben. 
Dann vorsichtig verrühren und mit Eis und Ginger Ale auffüllen. 

 

Trinkmusik*: „Barry Lyndon” 
 

 

e T O M A T O — C O C K T A I L f 

2 Eiswürfel, Tomatensaft, Pfeffer 

 

Eiswürfel und Tomatensaft in einen Tumbler geben, Pfeffer dazugeben und servieren. Der 
Drink soll gegen Seekrankheit helfen. 

 

Trinkmusik*: „Lawrence von Arabien“ 
 

 

e T R O P I C A L    H U R R I C A N E f 

Gestoßenes Eis, 2 cl Zitronensaft, 6 cl Orangensaft, 2 cl brauner Rum,                                     
3 cl Maracujanektar, 3 cl Annanassaft, 2 cl weißer Rum 

 

Alle Zutaten mit 2 EL kleingestoßenem Eis im Shaker kräftig schütteln, danach in ein mit 4 EL 
crushed ice aufgefülltes Longdrinkglas füllen und mit einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Weites Land“ 
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e U B O O T f 

Bier, 4 cl Wodka 

 

Ein Glas Bier und ein Schnapsglas mit Wodka servieren. Vor dem Trinken wird das Schnaps-
glas mit Wodka in dem gefüllten Bierglas versenkt. Dabei ruft man laut „Fluuuuuuten!“. 

 

Trinkmusik*: „Kalinka“ 
 

 

e U B O O T ,   R O S A f 

Fanta, 4 cl Cognac 

 

Ein Longdrinkglas Fanta und ein Schnapsglas mit Cognac servieren. Vor dem Trinken wird das 
Schnapsglas mit Cognac in dem gefüllten Longdrinkglas versenkt. Dabei ruft man laut 
„Fluuuuuuten!“. 

 

Trinkmusik*: „In the Navy“ 
 

 

e U B O O T - S P E Z I A L - C O C K T A I L f 

Zitrone, Zucker, Kondensmilch 

 

Eine halbe Zitrone in einen Tumbler ausdrücken und Zucker dazugeben. Danach mit Kondens-
milch auffüllen, umrühren und servieren. Dieses Getränk geht auf den Spielfilm „Das Boot“ 
zurück. 

 

Trinkmusik*: „Das Boot“ 
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e W H I S K E Y f 

4 cl Whiskey 

 

Whiskey in einen Tumbler füllen und servieren. 

 

Trinkmusik*: „Zwei glorreiche Halunken“ 
 

 

e „W H I S K E Y”   A U S   D E R   S C H I F F S A P O T H E K E f 

3 cl Korn, Cola, Jod, Likör 

 

Den Korn in einen Tumbler füllen und mit den anderen Zutaten ergänzen. Je nach Zusammen-
setzung entsteht eine andere „Whiskey“-Sorte: die Cola beeinflusst die Farbe, das Jod den Rei-
fegrad und der Likör die Duftnote. Auch andere Zutaten sind möglich. Die grundsätzliche Idee 
für diesen Drink entstammt dem Spielfilm „Keine Zeit für Heldentum“. 

 

Trinkmusik*: „Der Matrosen-Song“ 
 

 

e W A C H W E C H S E L f 

4 cl Wodka, Zitronensaft, 1 Msp. Tabasco, Ahoj-Brause 

 

Wodka in ein Schnapsglas geben, mit einem Spritzer Zitronensaft und einer Messerspitze Ta-
basco vermischen und mit einer Tüte Ahoj-Brause servieren. Die Ahoj-Brause wird nach dem 
Trinken der Flüssigkeit in den Mund gegeben. Ursprünglich sollte das Getränk vor dem Wach-
wechsel getrunken werden, um wach zu werden, heute dient es als Initiationsgetränk: dem Kon-
sumenten sollen so die Augen für seine neuen Aufgaben geöffnet werden. 

 

Trinkmusik*: „The Caine Mutiny“ 
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e W O D K A   A H O J f 

Ahoj-Brause, 2 cl Wodka 

 

Ahoj-Brause und ein Schnapsglas Wodka servieren. Die Brause wird nun zunächst in den Mund 
geschüttet, gefolgt von dem Wodka. Während beides im Mund verweilt, wird der Kopf heftig 
geschüttelt und schließlich wird alles heruntergeschluckt. Dieses Getränk wird oft als Freund-
schaftstrunk getrunken. 

 

Trinkmusik*: „What a Wonderful World“  
 

 

e W O D K A   L E M O N f 

4 Eiswürfel, 4 cl Wodka, Bitter Lemon, 1 Zitronenscheibe 

 

Eiswürfel und Wodka in ein Longdrinkglas geben und mehrfach schwenken. Danach mit Bitter 
Lemon auffüllen und mit einer Zitronenscheibe und einem Strohhalm servieren. 

 

Trinkmusik*: „Eyes Wide Shut“ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

——————————————————————————————————–- 
* Wird ein Drink spendiert, so wird dazu das jeweils empfohlene Musikstück in voller Lautstär-
ke gespielt. 
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e K U B A f 

Cohiba 

Partagas 

Montecristo 

Hoyo de Monterray 

 

 

 

e H O N D U R A S f 

Punch 

Do Rolando Reyes 

Camacho 

Torano 

Rocky Patel 

Raices Cubanas 

Alec Bradley 

Jesus Fuego 

Gurkha 

Maya Selva 
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e N I C A R A G U A f 

Tatuaje 

Ashton 

Padron 

Joya de Nicaragua 

Oliva Cigars 

Plasencia 

 

 

 

e D O M I N I K A N I S C H E   R E P U B L I K f 

Fuente y Cia 

La Aurora 

MATASA 

Litto Gomez 

Davidoff und Tabadom 

General Cigar 

Altadis 
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